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наименовшrие
юридического
лица:

Ф. и. о.
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работников:

ко.гпачество
обучающихся:

пояснительная записка

Муниципа_пьное бюджетное общеобразовательное уIреждение Багаевская
сродняя общеобразовательная школа (МБОУ Багаевская СОШ)

Четина Гатина Владимировна

347794, Ростовская область, Веселовский район, п.
Чаканrпrа, пер. Школьньй, 1 7

З 4'l'l 94, Ростовская область, Веселовский

район, п. Чаканиха, пер. Школьньй,17

зб человек
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1. Общие положепия

1.1. Настоящая Програллма за соблюдением с€шитарIIьD( пр€lвил и вьшолнеЕиеМ
санитарно-эпидемических (профилактических) мероприятий разработаrrа На

основании требоваrrий статьи 32 Федера.пьЕого зtжона от З0.03.1999 }lЪ 52-ФЗ (О
с€lнитЕ)но-эпидемиологическом благопо.тгуrии населения) и постtшоВленИеМ
главного сЕlнитарного врача от 13.07.2001 }lb 18 кО введеЕии в действие
Саrrитарньпr правип - СП 1.1 .1058-01>.

1.2. ПрогрЕlп{ма устаIIuвливает порядок организации и осуществление
производственного контроJIя за соблподением санитарньD( прtlвил и вьшолнеЕИеМ
санитарно-эпидемиологических мероприятий, обязательньIх дJIя вьшолнеЕия ВсеМИ

работникаrrли.

1.3. Щелью производственного контроJIя явJIяется обеспечение безопасности И

безвредности дJu{ человека и среды обитания вредного вJIияни;I факторОв
производственной среды, пугем должного вьшолненйя требовапий нормативно-
прaшовьD( Ежтов сtlнитарного зtжонодатеJIьства, осуществлеЕие санитарно-
эпидемиологических (профилактических) мероприягий, оргtlнизации И

осуществления KorrTpoJul за их собшодением.

1,.4. Общее руководство осуществлением производственного контроJIя за соблюдением
саЕитарIIъD( пр€lвил, санитарно-противоэпидемических (профилактических)
мероприllтrлf возлагается на директора.

1.5. Необходимые изменения, допоJшениrI в про|ра}rму производственного KoHTpoJuI

вносятся при изменении вида деятеJьности, вводе в экспJryатацию HoBbD(

тrомещений, реконструкции cTapbDq друг}rх существеЕньIх изменениD(
деятеJIьности юридического лица.

1.6.Виды деятеJIьностщ которые осуществляет образовательная оргzlнизация:

дошкольное, начальное общее, основное общее и среднее общее образовапие;

дополнительное образоваrrие детей и взросJIьIх;

2, Порядок организации и проведения производственного контроля

2.1.Производственньй KoHTpoJrь за соблюдеЕием саЕитарньж правил и вьшолIIением

противоэпидемических (профилактических) мероприятий (далее

IIроизводствешrьй контроль) осуществJuIется юридическими лицап{и и
индивидуальными предприниматеJIями в соответствии с осуществляемой ими

деятеJьностью по обеспечению контроJIя за соблподением санитарньIх прчlвил и
гигиеническID( нормативов, вьшолнением противоэпидемических
(профилактических) мероприятий).

2.2.Объектылlи производственного контроJIя явJIяются: производственные,
общественные помещеЕия, рабо.rие места, готоваrI продукция, водопроводнЕuI вода
инженерЕые сети и системы, оборудов€шие, образовательньй процесс.

2.3. Производственньй KoHTpoJb включает:

2.3.1.Наличие официальЕо изданньD( санитарньD( прttвил, системы их внед)еЕия и
KoHTpoJuI их реапизации, методов) методик контроJIя факторов в соответствии с

осуществJuIемой деятеJIьностью.
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2.З .2. ОрганизацшI медици}Iских осмотров.



2.3.3.KoHTpoJb за наJIиIIием сертификатов, санитарно-эпидемиологических закЙочениЙ,
иньD( документов, подтверждtlющих качество, реtlлизующейся продукции.

2.З.4. Ведение yleтa и отчетIIости, установленной действующим законодательством по
вопросt}пd, связt}нным с IIроизводственным контролем.

2.З.5. Своевременное информирование оргаЕов местного саN,Iоупрчlвления, органоВ И

уIреждений государственной санитарЕо-эпидемиологической с.шужбы РоссийсКОй
Федерации.

2.З.6.Визушrьньй коЕтроль специаjIистаI\{и за вьшолнением сЕtIIитарно-

эпидемиологических (профилактических) мероприlIтий, соб.тподением сЕlнитарньD(

rrравил, разработкой и реа.пизацией мер, IIЕIIIравлоЕньIх на устраIIение вьuIвленньIх

нарушений.

2.3.7.НоменкJIатура, объем и периодитIность лабораторньD( исследований опредеJIяются

с гIeToM ЕалиtIиlI вредньD( производственньD( факторов, степени их вJIияная на

здоровье человека и среду его обитаrrия. Лабораторные исследования И

испьrгания осуществJuIются с привлечением лаборатории, tlккредитованной в

уст€lновленном порядке.

3. Состав программыпроизводственного контроля.

Прогрш,rма производственного KoHTpoJuI вкJIючает в себя следующие данные:

З.|. Перечень нормативIIьIх актов по сtшитарному законодатеJIьству, требуемьD( для
осуществлениrI деятельЕости (п.5).

З.2. Перечень доJDкностньD( лиц по осуществлению производственного контроля. (п.6)

З.З. Перечень химиtIеских веществ, физических и иньD( факторов, объектов
производственного KoHTpoJUI, представJUIющих потенциальную оIIасность дJIя
человека и среды его обитаrия (п.7).

З.4. Перечень контингеЕта работников, подлежilцих профилiлктическим медицинским
осмоц)zlп{, профессиональЕо-гигиенической подготовке в соответствие с

устtlновлеЕными требованиями (ш.8).

3.5. Мероприятия, проводимые при осуществлеIIии производственного контроля (п.9)

З.6. Объем и номенкJIатл)а периодитIность лабораторньпr и инструментальньIх
исследовztний в организациJD( питаниrI образоватеJIьньD( у{реждений, уrреждений
начального и среднего профессиоЕального образоваrrия (п. 1 0).

3.7. Перечень возможIlьD( аварийньпr ситуаций, создающих угрозу саЕитарно-
эпидемиологическому благопо.lry.шю населения (п. 1 1).

4. Организация взаимодействия с ТО Управления Роспотребнадзора

4.1. Надзорным органом по организации производственного KoHTpoJuI явJIяется ТО
Управления Роспотребнадзора по Ростовской области в г. Новочеркасске,
Аксайском, Багаевском, Веселовском районах.

4.2. В соответствие с сtlнитарными прtlвилаI\ли СП 1.1.1.1058-01 кОрганизация и
цроведение производствеЕЕого KoIITpoJuI за соб.шодением с€lнитарньгх правил и
вьшолнением санитарно - эпидемиологических (профилактических) мероприятий
юридическое лицо (индивидуальньй предприЕиматель) предостzlвJIяет всю
необходимую информацию по организации производственного контроJIя, за
искJIючением информации предост€lвллощей коммерческую тайну, определеIIную
существующим законодательством Российской Федерации.
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щ)и вьшоJIIIении которьD( проводятся обязательные предваритеJьные медицинские
осмотры при постуIIлении на работу и периодические медицинские ocМoTpbD;

прикttз Минздрава России от 28.0|.202| J\b 29н (Об уtверждении Порядка

цроведениJI обязательньD( предварительньD( и периодических медицинских осмотров

работников, предусмотренньD( частью четвертой статьи 213 Трудового кодекса
Российской Федерации, перечня медицинских противопоказаrrий к осуществлению

работ с вредIыми и (иrпа) опасньпли производствеIIными фактора:rли, а также

работапr, при выполнении KoTopbD( проводятся обязательные предварительные и
IIериодические медицинские ocМoTpbD ;

ТР ТС 021'12011 <О безопасности гпtщевой продукции>;

ТР ТС 005/2011 кО безопасности уп€жовки>;

ТР ТС 009/2011 кО безопасности цродукции, предназначенной для детей и
под)остков);

ТР ТС 022120|1 <Пищевая продукция в части ее маркцровки);

ТР ТС 02Зl20l1 <<Технический реглап{ент на соковую продукцию из фруктов и
овощей>;

ТР ТС а24Dа|1 <Технический реглаллент на масложировую продукцию);

ТР ТС 008/2011 <О безопасности игрушек>;

ТР ТС 02512012 кО безопасности мебельной цродукции);

ТР ТС 0ЗЗ120|З <О безопасности молока и молочной продукции>;

ТР ТС 0З4120|З <О безопасности мяса и мясной продукции>>;

Постановление Главного государствеIIIIого санитарного врача РФ от 13.07.2001 N 18;

Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 24.1,2.2020 N 44;

Статья 5.27.Т КОАП РФ. Нарушение государственньIх нормативньпr требовшrий
охраны труда содержаIцихся в федеральньD( зtжон€ж и иньD( нормативньD( правовьIх
tжTtlx Российской Федерации

Статья 6.З КОАП РФ. Нарушение зtжонодательства в области обеспечеЕйя с€}нитарно-
эпидемиологиtIеского благопо.тryчия населениrI

Статья 6.4 КОАП РФ. НарушеЕие санитарно-эпидемиологических требовшrий к
экспJryатаJдии жильD( помещений и общественньIх помещений, зданий, сооружений и
транспорта

Статья 6.5 КОАII РФ. Нарушение санитарно-эпидемиологических требовалrий к
питьевой воде

Статья 6.6 КОАII РФ. Нарушение санитарIIо-эпидемиоломческих требований к
организации питulния населения

Статья 8.2 КОАII РФ. НесобJIюдение требований в области охраЕы окружающей
среды при обращении с отходаN{и производства и потребления

МР 2.4 0179-20 Методические рекомендации питания обуrающихся
образовательньгх организаций ;

Методические рекомендации l\/PZ.4.0259-2| кМетодические рекомендации по
обеспечению с€tнитарно-эпидемиологических требований к организациrIм,
реttлизующим образовательные програI\{мы дошкольного образовшrия,
осуществJUIющим присмотр и уход за детьми, в том тмсле рЕ}змещенным в жильIх и
IIежиJьIх помещеЕиrD( жилищного фонда и нежильD( зданий, а также детским цеЕтрап{,



центраNI развитиJI детей и иным хозяйствующим субъекта}л, реiлизующим
образовательные прогрtlп{мы дошкольного образования и (или) осуществJIяющим
присмотр и )жод за детьми, ршмещенным в нежильD( помещенияю);

Методические рекомеЕдации МР 2.З.6.02ЗЗ-21, <Методические рекомеЕдации к
оргаЕизащии общественного питания населения));

Методические рекомендации МР 2.4.0242-21 по обеспечению санитарно-
эпидемиологических требований к оргшrизациям воспитаниJI и обу"rения, отдьD(а и
оздоровления детей и молодежи;

Методические рекомендации МР 2.2.0244-21 по обеспечению с€lнитарно-
эпидемиологических требоваrrий к услови.шr труда;

Методические рекомендации МР 2.|.0246-21 по обеспечению сtIнитарно-
эпидемиологических требовшrий к содержанию территорий городских и сельских
поселений, к водЕым объектаtrл, питьевой воде и питьевому водоснабжению,
атмосферному воздrху, [oIIB€tIи, жиJшм помещениям, экспJц/атации
производственных, общественньD( помещений, организации и fiроведению санитарно-
противоэпидемических (профилактических) мероприятий;

Методические рекомендации МР 2.|.0247-21 по обеспечению санитарно-
эпидемиологических требований к экспrryатации помещений, зданий, сооружений,
оборудования и тр€шопорта, а также условиям деятельЕости хозяйствующих
субъектов, ос)дцествJuIющих продажу товаров, вьшоJIнение работ иJм ок€tзание услуг.

б. Перечень должностных лиц, на которых возлагаются функции по
осущест,влению производственного контроля.

.Щиректор - Четина Галина Владимировн4

за организацию производственного KoHTpoJUI.

за своевременным прохождением медосмотров, флюорографии;

Ответственньй за оргЕlнизацию питil{иll - Арслана-ltиева Татьяна Николаевна,

за оргаЕизацию питаниlI и качествеt{ного приготовления пищи;
за профилактикой травматичоских и несчастньIх слуrаов;

Заведующий хозяйством -,Щмитриенко Ната;lья Евгеньевна



7. Перечень химических веществ, фпзических и иных факторов, обьектов
производственного контроля, представляющих потенциальную опаспость для
человека II среды его обитания.

8. Перечень контингента работников, подлежащих медицинским осмотрам,
согласно приказа Министерства здравоохранения РФ ЛЬ 29н от 28.01.2021
и профессионально-гигиеническоЙ подготовке.

Факторы
цроизводственной

среды

Влияние на организм человека Меры профилактики

Зрительное
Е€шряжение цри
работе на компьютере

Развивается компJIекс зрительньD(

функционzlльньD( расстройств, нарушение
аккомодационной функции глаз
(зрительное общее уtомление, боли

режущего характера в области глаз,
снижение зрения).

Чередование труда и
отдьIха, прчIвильное
оформление рабочего
места, проведение
гимнастики дJUI глаз.

Физические
пере|рузки опорЕо-
двигатеJIьного
аппарата

При подъеме и переносе тяжестей
возможно развитие ocTpbD( заболеваrrий
поясничIIо-крестцового отдела
позвоIIочника, ocтpbD( миопатозов,
периартритов.
При работе с рrшым инструментом
возможIIо развитие хронических
заболеваний мышеtIно-связотIного
аппарата кистей, предплечий, плеча.

Ограrrичение подъема и
переноса тяжестей до
30 кг - дJIя мужчин, 10

кг - длrI женщиЕ более
2 раз в точение кa.lкдого
часа рабочей смены.

Ns п/п Профессия
л*,
аа Ёr
FlохФts
fd

сjю\) (ý

Характер производимых

работ и вредrшй
фактор

Кратность
периодшIеско

го
медосмотра

Кратность
профессиональ

но-
гигиенической

подготовки

1 Педагоги:
учитеJUI,
воспитатели,
педагог-
псю(олог)
IIедагог-
оргuшизагор,

rIитель-
логопед

z| Работы в
образовательЕьD(

уrреждениях

школьньD(

1 раз в год 1разв2годаПеренаrrряжеЕие голосового
аппарата, обусловленное
профессионаrrьной
деятольностью

2. ,Щиректор,
зап{естители
дцректора

2 Работы в школьньD(
образовательньIх
rIреждениях 1 раз в год

1разв2
года



aJ Заведующий
хозяйотвом,
младший
воспитатель,
мастер по
стирке и
ремонту
одежды

J работы в школьных
образовательньIх

уIреждениях

1 раз в год 1разв2
года

4 Повар z Подъём и
перемещение груза в рутшую. 1 раз в год

lразь2
года

5 Уборщик
с.гryжебньпс
помещений,

дворник

a
J Работы в школьньD(

образовательньD(

}цреждениrгх
1 раз в год 1разв2годасинтетические

моющие средства
Работа с пыльным мусором

6 Водитель 2 Работа, связilIIIаrI с мышетIным
напряжением, с
Еiшряжением вниманиlI.
Вибрация

1разв2года 1разв2года

7 Рабо.пай по
комплексно
му
обсlryживан
июи
ремонту
здшrий,
сторожа,
оператор
газовой
котельной

4 работа в школьном
образовательном уIреждении

1 раз в год 1разв2года

Работа, связtlннаll с мышечным
нfшряжением, с напряжением
внимания.

Подъём и перемещение груза
вручную.

9 по

объект
КОНТРОJIЯ

Определяемые
показатели

Периодичность
КОНТРОJIЯ

Лица
проводящие

KoHTpoJIЬ

Нормативная
док}ментация

Формы rIета
фегистрации)
розультатов

КОНТРОJIЯ

Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим состоянием
территории, помещений, оборудования, проведенпем строительства, реконструкции,

технпческого переоснащения и ремонтных работ

Микроклимат

Температура
воздуха
помещений
Частота
проветрив€lния
помещений Ежедневно

Завхоз

,Щмитриенко
н.Е.

сп2.4.з648-20,

СанПиН
2.зl2.4.з590-20,

СапПиН
L.2.з685-2|

График
проветриваrrий

влажность
воздуха склада
пищеблока

Журна-tl rleTa
температуры и
влФкности на
скJIаде
пищеблока

Освещенность Наличие и 1разв3дня сп2.4.з648-20 Жlрнал



территории и
помеIцений

состояние
осветительньIх
приборов Завхоз

визу€}льного
производствен
НОГО KOHTPOJUI

Наличие,
целостность и
тиII лаN{II

сп2.4.3648-20

Наличие
источников шума
на территориии
в помещениr{х

Ежемесячно

Завхоз

спz.4.з648-20,

Журна.ll

резуJIьтатов
производствен
НОГО КОНТРОJIЯ

Шум

Условия работы
оборудования

По плшrу
техобс.тryжива
нvIя

По
согласовtlнию

- Еаличие
документов об
оценке
соответствиrI
(декларация или
сертификат);

- соответствие

упаковки и
маркировки
товара
требованияпл

действующего
закоIlодательства
и нормативов
(объем
информацшr,
нtlличие текста
на русском языке
и т.д.);

Входной
KoHTpoJIь
поступшощей
продукции и
товаров

* соответствие
товара
гигиеЕическим
нормативtlN,f и
санитарным
требоваrrи.шr
(на-пи.ме
зtlгрязнrlюIцих
воздух веществ,
возможность
контакта с
дезсредствilп,lи и
т. д.)

Каждая
поступающuUI
партиlI

Завхоз

Щмитриенко
н.Е.

сп2.4.з648-20,
тр тс 007l20I1

Журна.lt rIета
входного
КОНТРОJIЯ

товаров и
продукции

Производственный контроль за организацией учебного процесса, режимами, процессами,
методиками обучения и воспитания

Режим
образовательн
ой

объем
образовательной
нtгрузки

При
состtlвлеЕии и
пересмотре

Заrrл. директора
по УВР
,Щьяконова

сп2.4.з648-20,
СанПиН
L.2.з685-2L

расписание
заrrятий (гриф
согласования)



деятельIIости обуrшощихся расписtlния
зшrятий

м.н.

Классный
журнал

1 раз в недепю
(выборо.пrо)

Зам. директора
по УВР
,Щьяконова
м.н.

Классный
журнаJI

1 раз в неделю
(выборочно)

Заrrл. директора
по УВР
.Щьяконова
м.н.

Производственный контроль за выполнением санитарно-протпвоэпидемических
(профилактическпх) мероприятий, сапитарным содер}канием территорип, помещениЙ и

оборудования

сп2.4.з648-20,
СанПиН
2.з12.4.з59а-2о

График
текущей
уборки и
дезинфекции
помещений

Кратность и
качество текущей
уборки

Ежедневно
Завхоз
,Щмитриенко
н.Е.

Саrитарное
состояние
помещений и
оборудования

Кратность и
качество
генеральной

уборки

Ежемесячно,
до конца 2022-
202З уч,r. -
ежеIIедельно

Завхоз
,Щмитриенко
н.Е.

сл2.4.з648-20,
СалrПиН
z.3l2.4.з59о-20,
сп3.112.4.з598-
2о

Журна-п yleTa
проведен}UI
генерапьной

уборки

Профиддilцlп

- ежедневIIо

Завхоз
.Щмитриенко
н.Е.

сп2.4.з648-20,
СанПиН
з.5.2.3472-|7,Щезинсекция

Обследование

-2 разаь
месяц.
уничтожение -
по
необходимости

Спецорганизац
ия

Профилактика
-ежедневно

Завхоз

.Щмитриенко
н.Е.

Сапитарно-
противоэпиде
мический
режим

Журнаrt
регистрации
результатов
производствеIr
НОГО КОНТРОJIЯ

.Щератизация
Обследование

- ежемесятIно.
уничтожение *
весной и
осенью, по
необходимости

Спецорганизац
ия

сл2.4.з648-20,
спз.5.з.з22з-
L4

Вьтвgз ТКо и
пищевьD( отходов

Санитарное
СОСТОЯЕИО

хозяйственной
площадки

Журна.п

регистрации
результатов
цроизводствен
НОГО KOHTPOJUI

очистка
хозяйственной
площадки

2разав
IlедеJIю

Завхоз

,Щмитриенко
н.Е.
региона-rrьньй
опоратор по
обращению с
тко

Федеральнь,пi
з€жон от
24.06.1998 J\b

89-Фз,
СанПиН
z.1,.з684-2|,
СанПиН
з.5.2.3472-t"7



Рабочие

растворы
дезсредств

Содержание
действующих
веществ
дезинфицирующ
их средств

Ежедневно
Завхоз

,Щмитриенко
н.Е.

СанПиН
2.з12.4.3590-
20, сп 2.4.з648-
2о

Журна.ll rIета
расходования
дезсредств

Завхоз
,Щмитриенко
н.Е.

Визуальньй
производствен
ный контроль

Внутренняя
отдолка
помещений

состояние
отделки

Ежеквартально

Производственный контроль организации питания. Контролируемые этапы технологических
операций и пищевой продукции на этапах ее изготовления

качество и
безопасность
ПОСТУПИВIIIИХ

IIродуктов и
продовольственн
ого сырья

Закупка и
приемка
пищевой
продукции и
сырья Условия

достtIвки
продукции
ТРЕ}НСПОРТОМ

Каждая партия

заместитель
директора по
вр,
ответственный
запитание и
ответственньй
за работу в
Фгис
кМеркурий>

СанПиН
2.312.4.з59о-20

,Щекларации,
свидетеJIьства
и другие
докумеЕты о
качестве и
безопасноёти
продукции

Сроки и условия
храненшI
пищевой
продукции

Ежедневно

за:rлеститель

директора по
вр,
ответственный
за питание

Хранение
пищевой
продукции и
продовольстве
нного сырья

СаГIиН
2.з12.4.з590-20

Журна-п yleTa
температуры и
относительной
влtDкности

Журнал уIIета
гемпературы
КОЛОДИЛЬЕИКОВ

Температура и
влЕDкность на
скJIаде

Температура
холодильного
оборудования

Ежедневно
Завхоз

,Щмитриенко
н.Е.

Соб;подение
технологии
fIриготовлениrI
блюд по
технологическим
докуI![ент€tI\4

отчет

Поточность
технологических
процессов

Каждый
технологическ
ии цикJI

СанПиН
2.312.4.359o-2oПриготовление

пищевой
продукции

Температура
готовности блюд

Каждая партия

заrчrестите.ть

дцректора по
вр,
ответственньй
за питание.
Повара
Сайко Н.А.,
Аскарова Г.Ш.

Суго.пrая проба
Ежедневно от
каждой партии

СанПиН
2.3lz.4.з59о-20Готовые

блюда
.Щата и BpeMlI Каждая партиrI

Повара
Сайко Н.А.,
Аскарова Г.Ш.

СанПиН Журна-п



Журна_llСшПиН
2.зl2.4.з59а-20

Содержаrrие
действующих
веществ
дезинфицирующ
их средств в

рабо.rrах
pacTBopElx

Ежедневно

отчет

Завхоз
,Щмитриенко
н.Е.,

повара

СанПиН
2.з12.4.359о-2о

Обработка
посуды и
инвентаря

Обработка
инвеIIтаря для
сырой готовой
продукции

Ежедневно

ре€rлизации
готовьIх блюд

2.з12.4.з59о-2о

10. Номенклатура, объем и периодичность проведения лабораторных п
инструментальных исследований в организации питаIIпя образовательной
организации

а) Перечень объектов производствеIIного конц)оJIя, представJuIющих потенциальнУю
опасность дJuI человека и среды его обитаниrI, в отношеЕии которьп< необходима
организация лабораторньD( исследований, испытаний: помещеЕиrI пищеблока и иЕые
помещениJI.

Организация лабораторньш исследований

Производственный контроль за соблюдением личной гигиены и обучением работнПКОВ

гигиеническая
подготовка
работников

Прохождение
работником
гигиенической
аттестации

Для
работников пи
щеблока -
ежегодно.

,Щля остапьньос
категорий
работников * 1

раз в 2 года

заrrлеститель

дироктора по
вр,
ответственный
за питание

сп2.4.з648-20,
СшtПиН
2.3l2.4.з590-2а

Ли.тrые
медицинские
книжки.
Кон,гро.ть
своевремеЕнос
ти
прохождениJI
медосмотров и
гигиеническог
о обуrения

состояние
здоровья

работников
пищеблока

количество
работников с
инфеrщионными
заболеваниями,
повреждеЕиями
КОЖНЬD( ПОКРОВОВ

Ежедневно

заrrлеститель

директора по
вр,
ответственньй
за питание.

СанПиН
2.з12.4.з590-20

гигиенический
журнал
состояниrI
здоровья
(сотрулники)

показатели
исследования

Объект исследовtшия
(обследования)

количество
замеров

Кратность

Помещения пищеблока



1блюдо 1 раз в год

Бактериологические
исследоваIIия готовьIх
блюд наналичие
патогенньD( организмов,
в т.ч. сальмонеллы

Оборулование, готовые
блюда, сырые пищевые
прод}кты (рыба, мясо,
зелень)

1-2 блпода 1 раз в год

Бактериологические
исследовtlния готовьD(
блюд, кулинарньD(
изделий,
кондитерскrос изделий
на соответствие
требоваrrишл
санитарЕого
законодательства

Салаты, сладкие блюда,
напитки, вторые блюда,
гарниры, соусы,
творожные, яичные,
овощные блюда.
Кондитерские издеJIиJ{.

Бактериологическое
исследование смыва на
Бгкп

объекты
цроизводственного
окружениrI, руки и
спецодежда персоIIЕrпа

5 смывов 1 раз в год

б) Перечень скоропортящихся прод}ктов, которые представляют потенци{}пьную
оrrасность: кефир, сметана, молоко, творог, кондитерские изделия с кремом.

в) Перечень форм yIreTa и отчетности, установленной действующим закоЕодатеJIъством по
вопросаIu, связанным с осуществлением IIроизводственного KoHTpoJUI

11. Перечень возможных аварпйных сптуаций, связilrньD( с остilновкой производства,
нарушениJIми технологических процессов, иньD( создаюпцrх угрозу с€lнитарно-
эпидемиологическому благопоlryчию ЕаселениJI ситуаций, при возникЕовении которьD(
осуществJIяется информироваIIиенаселеЕия, оргаIIов местного с€lI\{оуправления)
органов, упоJIномоченньD( осуществJIять государственньй саIIитарно-
эпидемиологический надзор

i

Наименование форм freTa и
отчетности

Периодичность
заполнения

Ответственное лицо

Журншr rIета температ}рЕого режима в
холод{льном оборуловtшии

Ежедневно
ответственный по
питаниtrо

Журнал rIета температуры и вл{Dкности в
скJIадских помещениrD(

Ежедневно
ответственньй по
пит€Iнию, завхоз

Гигиенический журнал (сотрудники) Ежедневно
Запr.директора по ВР
Арслаrrалиева Т.Н.,
ответственнъй за IIитtlние

Журна-п регистрации результатов
производственного контроJIя

По факту .Щиректор Четина Г.В.

Журнал учета проведения генеральной уборки Ежемесячно Завхоз,Щмитриенко Н.Е.

Контроль своевременности прохождения
медосмотров и гигиенического обучения

По факту

Зам.директора по ВР
Арслана;lиева Т.Н.,
ответственный за питание



ё

Перечень возможньгх
аварийньгх ситуаций

Первоочередные мероприятия,
направленные на ликвидацию

ответственное
должностное лицо

Пожар

Сообщить в пожарную службу,
вывести
людей в безопасное место,
использовать
огнетушители

Первый обнаруживший

Перебои в подаче
электроэнергии в

работе
систем
водоснабжения,
кfllltlлизащии)
отоплениrI,
печи

Сообщить в соответствующую
службу

Завхоз rЩмитриенко Н.Е.

Нарушение изоJuIции,
обрыв
электропроводов

Сообщить в соответствующую
службу,
заNdенить эпектропроводку

Завхоз,Щмитриенко Н.Е.

.Щругие аварийные
ситуации

Завхоз,Щмитриенко Н.Е.

ответственньй по
питанию - зЕlм.директора IIо

ВР Арсланалиева Т.Н.

,Щиректор Четина Г.В.

12. Родительский контроль за организацией горячего питания детей в
общеобразовательных органЕзацпях

Родительский KoHTpoJb за оргutнизацией горячего питalния детей в общеобра:}овательньIх

оргtшизациD( МР 2.4.С 0180-20 разработшrы и рекомеIIдованы впервые в 2020г. Они
направлены на уJryIIшение организации питания детей в общеобразовательной организации и
в домаIrтних условиях; проведение моЕиторинга результата родительского KoHTpoJUI,

формироваrrие предложений для решений по улrIшению питЕlния в образовательньпr
организациfl(.

t


