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проверки "r.;'#;"fi питания обучающихся
МБоУ Багаевской СоШ

Тема: контроль <Организация IIит ания у{ащихся).
Щата проверки: a5.11.2025 г. по 28. 1 |.2025 т.

I-Iель проверки:
. организация питания учатцихся;
. нчuIиIме документов по организации пит:tния и правильность их оформления;

. ilн€lJlиз меню;

. работашкольноЙ столовоЙ, сttнитарное состояние.

Проверка осуществJIялась социальным педiгогом Брыль Е.И., отвеТсТВенныМ За

питаЕие Карлюк Е.С., представит9дями родительской общественности: СуржиК О.С.,

.Щубовая Е.М.
В ходе проведения KoHTpoJuI осущоствлоны следующие меропilиятия:

1. Проверка соответствия реirлизуемьш блюд утвержденному меню.

2. Проверка санитарно-технического содержания обеденного зала.

3. Проверка условий соблюдения rrравил личной гигиены обl^rаюrцихся.

4. Проверка наличиJ{ и состояния санитарной одежды у сотрудников, осуществJu{ющих

раздачу готовых блюд.
5. Опрос на вкусовые предпочтения детей, удовлетворенность ассортиментоМ
6. Провести ана,tиз rrолноты rrредставленной информаrдии по организации школьного
питаIIи;I IIа сайте общеобразователь}IьIх организаций в рЕ}зделе кГорячее питutние)

(https ://bagaevskaj .rostovschool.rul?sectiqn*id: 1 3)

Проверкой установлено:
Организация питаниr{ в школе производится на основании Федерального закона оТ

, 29 декабря 20I2rода]ф 273-ФЗ кОб образовании в Российской Федерации>>, ФедеральныМ

законом от 01.0З.2020 ]ф 47-ФЗ <<О внесении изменений в Федеральный закон "О качесТВе

и безопасноёти пищевьIх продуктов", СанПиН 2.З12.4.З590-20 кСанитарно-

эпидемиологические требования к организации общественного питания }Iаселения>> и ст.З'7

Федерального закона от 20.12.2012 ЛЪ 273-ФЗ (Об образовании в Российской Федерации>

в части совершенствования правового регулирования вопросов обеспечения качесТВа

пищевьIх прод}.ктов>; <<Методических рекомендаций МР 2.4.а1,80-20 Роспотребнадзора

Российской Федерации кРодительский контроль за организацией горячего питания детеЙ в

общеобразоватеJьньIх организациях> от 18.05.2020г.; <<Положения о родительскоМ
контроле организации и качества питilния обуrающихся) в цеJuIх уJýrtIшения работы пО

организации горячего питания обуrаrощихся школы в школьной столовой.

ОтветственЕыI\4 за организацию питания школьников явJuIется педагог - предмеТЕиК

Карrшок Е.С.
Вопросы организации питаIIи;I обl^rаrощихся рассматривЕlются на совещЕшиях при

директоре, на заседаниях педЕгогического.совета, на родителъскI[х собраниях.

Питание осуществJuIется на основании примерного дв}хнедельного менЮ,

утвержденного директором школы. Производство готовых блюд планируется В

соответствии с технологическими картами.
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в обеденном за-ilе вывешено ежедневное меню, утверждённое директором с
указанием наименования блод, выхода продуктов. Суточные пробьт берутся и хранятся в
холодилъНике. Вьцача готовЬIх блюД осушIествляется после снятия пробы, результат
фиксируется в кЖурнале бракеража готовой кулинарной продукции>.

Отпуск ).tI,ттIиМся fIитания (завтрак и обед) в столовой осуществлrIется по классам в
соотвотствии с графиком rтриема пищи.

АналиЗ iжтоВ реzlJIизации и меню - требований позволяет сделать вывод, что дети в
достаточном количестве полrIают мясо, овощи, рtlзличные катIти, в том числе
приготовленные на молоке и т.д. Осуществляется витЕlп{инизащия третьих блюд.
столовая посуда обрабатывается в соответствии с норм€lми Санпин. Обеденньй зал
эстетичнО оформлеН, обеспечен достаточным количеством посадочЕьIх мест.
материально-техническаlI база пищеблока находится в удовлетворительном состоянии.
Хранение прод}ктов осуществJЁtется в соответствии с санитарными нормами.
ТехнологИческое оборудование И уборочный инвентарь промаркирован. Сертификаты
качества - имеются.
Нарушения - столовые приборы изогнуты.
Устранено незап4едлительно - зЕlI\[енены.

Выводы:
Питаrие обуT аюIцихся МБоУ Багаевской сош осуществJUIется в соответствии с

нормативНьпли требованиями. Администрацией школы оргаЕизоваII административно-
общеотвенньй коIIтроль за организацией пит€lниrl, качеством приготовления пищи,
закладкой IIродуктоВ, вьD(ода готовой продукции, За соб.шодением сilнитарно-
гигиеЕических норм приготовления б;под, за посещаемостью }^{ащимися столовой в
соответстВии с устilновленныМ графиком пит€lния, оргч}Еизовilно дежурСтво )л{ителей и
ДеТеЙ ПО СТОЛОВОЙ. В ТеЧеНИе Месяца были rrроведены проверки родительского KoHTpoJu{ по
fIитанию, анкетирование детей и родителей по вопросам качества предоставJIяемого
питЕlния, организованы такие формы контроля как (€автрак/обед с директором, с
щанный фотоотчёт выложен на сайте общеобразовательньIх организаций в
кГорячее питание))

главой>>.

рz}зделе

рекомендации:

1. С целью ул)п{шения качества горячего питания обl^rаюrцихся постоянно
осуществлять мониТоринГ удовлетворенности качеством школьного питЕtния. Классным
руководителем рекомендовано провести с )п{атцимися пятиминутки <порча имущества
школьD).

. Бу<вал Е.А.
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Щиректор школы:


